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Die Menge an Vorspeise 4 en im ersten Moment scheinen, es ist aber nur eine
Auswahl der vielen orig ssisc Appetitanreger. s also unmdglich das ein
russisches Fest mit we d: ak&eginm. &sol nmal etwas iibrig bleiben
bekommen Sie es mit use. Die Hauptginge servie ir Thnen etwa eine Stunde
nach Beginn, wahrschei )..spater, so dass Sie geniige eit haben die Vorspeisen zu
genieflen. Fiir die Festtafel sollten Sie sowi mindestc@Fdrel besser aber vier Stunden

einplanen. Sie bestimme@eiFZeitpunkt wan Dessert setyviG#t wird. Anstatt dem Eisteller
konnen wir auch eine Hochizei storte oder eine andere y ’ Beispiel ,,Napoleon-Torte*

servieren.
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Bitten Sie Ihre Giéste,
n{ ‘ er) mit Speck-Gurken-
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plinktliches Erscheinen.

Héppchen und Wodka X
entweder im Restaura ,.,o‘ 5 §cho Wett&hin Gaﬁ
Vorspeisen. Russisch@¥ ol r& Es |

mehrere) zu besteller h. ‘g’em vb Pntakt zu verschiedenen
Kiinstlern. Fiir die Ginen / s)ngjw‘l' Q@{QE Proyisionsfrei) planen. Die
C ok el ‘

stoflen nehmen Sie dann
SAuf der Tafel stehen die
Vet cinen Musiker (oder

Live-Musik wirdgd em aber fiir gute

Stimmung sorg@n “ € mst ’ als QGrunden des
DenkmalschutzeSESH @z e mcht ‘
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Russische Eier mit rote arzem Kaviar (Forel gerd cherte Makrele
und Lachsstreifén; Sprotten, By mit Réiucherlachs illt; Fisc gelqntlne/-galantlne,
Speck nach Poltwaer Art; 1\@ Kaire ATamis ischer Schinken, luftgetrocknet;
Georgischer Rauchkiise; Hahnchenroulade, Ru531scher Flelschsalat und Reissalat mit
Gemiise; Nach altem MSlsche Rezept einggleate Gurken, Pilze, Tomaten und
Knoblauch; Auberginens$cheibé oblauch-Cremé; Hausgemachter
Kapustasalat; Mohrensalat antekhen Salat mit Hering,
Kartoffeln,Ei, Maj@naise, Rote Bee

\’1‘66~ C’) 72,

Schweinebraten icher Art,, fr1sch aus dem B
Backpflaumensof3 70l Bratkarto elecke
Lachsfilet auf eing % ter; - und Gemus ett im/Brottei
Beef Alexandro fen VO m Rinderfile 'gebrat ]

mit herzhafter

Pilzen, Zwiebeln,

Rote Bete, Salzgurk@iind ve qmért mit fri her' ahne. Da r-Dill-Kartoffeln.
Die Hauptgdnge sina ¥ f" U ZW. ] ," richtet, so dass sich
Jjeder naclflerzensth i5t-be ) i allem probieren!

Eisteller ,,Alexandro bst und Schokolade.

Diese Festtafel biete
Preis pro Person:
Preise enthalten das
Jahre essen frei und

15 Personen an.
nen 30,- €. Die
sen. Kinder bis 12
das Menii.




